
Apéritif

Kir Royal à la pêche de vigne


Jus d’orange, minérales 


Bouchons de jambon cru au fromage frais 
Bruschetta de légumes croquants 

Cannelloni de saumon fumé à la ricotta 
***


Amuse-Bouche 

Raviole de homard citronnelle  

***

Entrée


Marbré de filet de canard fumé et foie gras, confit de figues 
ou 

Mi-cuit de thon et pignons de cèdre torréfiés, 
Roquette à l’huile de truffe 

*** 
Plat  


Gigue de chevreuil, sauce aux airelles et cinq poivres,  
Gratin de cardons, pommes Anna 

ou 
Filet de veau en croûte et morilles, flan de courge,  

Ecrasé de pomme de terre à l’huile d’olive 
*** 

Dessert & Champagne

L’assiette gourmande 

ou 
La bûche au Toblerone et fruits exotiques 

Selection de boissons   

Chasselas ou Gamay de la région (3 dc par personne),  

minérales, thé et café 

Grand Menu 
de Fin d’Année

 106.00 CHF

Avec une coupe de Champagne au dessert,  
Domaine Jean Vesselle, Brut Prestige 

 

A partir de 30 personnes. 


Location de salle et service inclus.



